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‘ ‘ { Uno strato dopo l’a'ltr(-) di pasta Porzione abbondante di veri 300g trionfali di melanzane dorate,
casereccia, stracolmi di r.agu della pizzoccheri della tradizione con sugo di pomodoro e deliziosa
nonna e cremosa besciamella valtellinese serviti fumanti mozzarella filante
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I"EMILTANA 1A BOSGAIOIA A UEGETARIANA ~

Lasagna della nonna, delicati petali Pizzoccheri da mangiare fumanti, seguiti Parmigiana di melanzane,

di prosciutto crudo, squacquerone da fiocchi di bresaola valtellinese, rucola “burger vegetariano;
super cremoso, rucola e selvatica e scaglie di grana. Il tutto da contorno di patate al forno
*gnocco fritto emiliano gustare con polenta alla brace e verdure alla griglia
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Tenera tagliata di pollo accuratamente
I decorata da salsa teriyaki, mandorle
4 4 tostate e sesamo colorato e servita
| su letto di riso basmati profumato

GHIGKEN SANDUIGH UEG-GHEESE SANDWIGH .~

Pane in cassetta tostato, lattuga, Pane in cassetta tostato, lattuga, pomodoro
pomodoro fresco, *straccetti di pollo alla fresco, formaggio fuso, scamorza affumicata,
piastra, bacon croccante, salsa Pane&Trita zucchine alla brace, salsa Pane&Trita e

e accompagnato da "patatine dippers accompagnato da "patatine dippers
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TRGUATA DI ROASTBEEE TRGLATA DI POLID

Tenera tagliata di roastbeef in purezza da Tagliata di pollo da 250g, julienne
280¢g al rosmarino, filo d’olio EVO, fiocchi di radicchio, funghi trifolati e scaglie
di sale MALDON e accompagnata di grana, accompagnata da patate al forno
da patate al forno e verdure alla griglia e verdure alla griglia

= . LA ROMAGNOIA LA POLENTONA LA SEMPLIGISSIMA

Tartare di manzo prime quality 180g, Tartare di manzo prime quality 180g, Tartare di manzo prime quality 180g
sfera di squacquerone, petali di speck King’s del Trentino, crudite in purezza, condita con un goccio
prosciutto crudo, rucoletta e piada di radicchio, fonduta di zola, polenta d’olio EVO al basilico, fiocchi di

croccante, servita con patate al fritta, servita con patate al forno sale MALDON e germogli, servita con
forno e verdure alla griglia e verdure alla griglia patate al forno e verdure alla griglia



[ﬁmﬂﬂ | | [B Imperioso “galletto selezione “Vallespluga” '-xﬁ":] ;

da 600g, marinato 24 ore e cotto alla brace.
H[[m BRHI}[ Servito con "patatine dippers e salsa Pane&Trita
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Il GHIGREN MANTOUAND

*Pane bianco artigianale ai semi,
*cotoletta di pollo crunchy, lattuga,
pancetta croccante, formaggio fuso
e salsa Pane&Trita

“Pane bianco artigianale ai semi, trita
di manzo italiano 220g, lattuga,
formaggio fuso e pomodoro dell’orto

Il PANE&TRITA

*Pane bianco artigianale ai semi,
trita di manzo italiano 220g,

*rosti di patate, lardo toscano battuto,
zucchine alla griglia e maio delicata
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Il MANTOUAND

*Pane bianco artigianale ai semi,
trita di manzo italiano 220g, lattuga,
pancetta croccante, formaggio fuso e
salsa Pane&Trita

GOTOIETTA BURGER

“Pane bianco artigianale ai semi,

“cotoletta di pollo crunchy, lattuga,
pomodoro dell’orto, formaggio fuso
e salsa Pane&Trita

Il GROGGANT

“Pane bianco artigianale ai semi,
trita di manzo italiano 220g,
spinacino novello, stracciatella e
prosciutto crudo croccante

Il RUSTICO N

“Pane bianco artigianale ai semi,
trita di manzo italiano 220g, julienne
di radicchio, formaggio fuso, speck
dell’Alto Adige e uovo all’occhio di bue

L TERUN &

*Pane bianco artigianale ai semi, trita
di manzo italiano 220¢g, mozzarella

fiordilatte alla brace, "chips di melanzane
panate, pancetta croccante, crema di
pomodorini pugliesi e maio alla ‘nduja

ALLA BUONA GREEN EDITION 2

*Pane bianco artigianale ai semi,
*hamburger vegetariano, lattuga,
formaggio fuso e pomodoro dell’orto
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GAESAR SALAD A CAPRESE -~

Misticanza, *filettini di pollo alla brace, Misticanza, olive leccine, mozzarella
’ { pomodorini ciliegino, scaglie di formaggio fiordilatte, pomodorini dell’orto, taralli
stagionato 12 mesi, salsa caesar, scaglie della nonna, crema d’aceto balsamico,
di mandorle tostate e taralli della nonna basilico fresco
’//

IR S1G.RA MARGHERITA ~ A BIANKO LA GRUDO £ RUGOIR

Salsa rustica di pomodoro, mozzarella fiordilatte, Mozzarella fiordilatte, zucchine alla brace, Salsa rustica di pomodoro, mozzarella fiordilatte,
spolverata di parmigiano, basilico fresco prosciutto crudo riserva e petali di grana fiocchi di prosciutto crudo e rucoletta

Salsa rustica di pomodoro, mozzarella fiordilatte, Salsa rustica di pomodoro, mozzarella fiordilatte, Salsa rustica di pomodoro, mozzarella

petali di prosciutto cotto e funghi trifolati melanzane, zucchine e peperoni alla griglia fiordilatte, spianata calabra piccante

*Prodotto surgelato all'origine. Lelenco dei prodotti contenenti allergeni € consultabile in cassa | PESI DELLE CARNI SI INTENDONO DA CRUDE



